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MENU’

SALSICCIA
di punta di petto affumicata
cavolo marinato
salsa al rafano

TARTARE
olio sale e pepe
midollo cotto alla brace

RIBEYE alla brace
ketchup di carota arrostita

poast

FRUTTA di STAGIONE
spadellata nel BARBECUE
GELATO al LATTE

degustazione vini € 5 al calice
WINE EXPERT Paolo Defendenti

DIAFRAMMA alla brace
salsa chimichurri
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