
Menù di San Valentino 
Innamorati In cascina Galizia 

 

Dal nostro Allevamento MUNDEGHILI di Manzo 
—— 

Antipasti 

STORIONE MANTECATO all’Olio del Garda                                                           

CHIPS di Polenta ROSSA ... ZEST di mandarino                                                   

Aneto e Polvere di Pomodoro 
—— 

Cestino di PANE                                                                                                                                

con le farine dei campi del PARCO TICINO 
 

PRIMO PIATTO  

Il nostro RISO CARNAROLI originale                                                                                                  

Barbabietola … crema di Casera Valtellinese                                                  

Essenza di Prezzemolo  
 

SECONDO PIATTO & CONTORNO 

TAGLIATA di MANZO Limousine                                                                    

Riduzione di CAVOLO ROSSO                                                                               

BATATA Spadellata alla Paprika e Yogurt 
 

DOLCI 

SORBETTO ai FRUTTI ROSSI della GALIZIA 
 —— 

SOUFFLE                                                                                                                         

CUORE morbido al CIOCCOLATO e LAMPONE 
 

 

P r e z z i  M E N U’ 

EURO 42 a persona 

BIMBI fino a 10 anni EURO 25   

Antipasti assortiti, Pasta corta al ragù o bianca e gelato 

BIMBI fino a 4 anni EURO 18  

Prosciutto cotto, Pasta corta e gelato 

Variazioni per intolleranze alimentari o menù vegetariani  
 

BEVANDE, ACQUA, VINI, CAFFE’ e DIGESTIVI ESCLUSI  

 

Il MENU’ dei SAN VALENTINO viene Servito 

SABATO 11 FEBBRAIO  a PRANZO e CENA 

MARTEDI’ 14 FEBBRAIO  a CENA 

SABATO  18 FEBBRAIO  a PRANZO e CENA 

Arrivo ospiti dalle 19:.0  ed entro le ore 20.30 

PER RISERVARVI UN TAVOLO E’ RICHIESTA LA PRENOTAZIONE 

Mail : info@agriturismolagalizia.it  - tel. 335.1205168 

 


