
BBQ
IN CASCINA

09 | 05 | 2025

CON TUTTA L’ESPERIENZA DEL PIT MASTER 
PIPPO ROBECCHI



SERATA dedicata
alle tecniche 
del BARBECUE 
degustando le nostre 
CARNI BOVINE



  MENU’ 
H 20.30

degustazione vini € 5 al calice
WINE EXPERT Paolo Defendenti

€ 59

SALSICCIA 
di punta di petto affumicata

cavolo marinato
salsa al rafano

TARTARE 
olio sale e pepe 

midollo cotto alla brace

RIBEYE alla brace
ketchup di carota arrostita 

DIAFRAMMA alla brace
salsa chimichurri

FRUTTA di STAGIONE
spadellata nel BARBECUE

GELATO al LATTE



VERDURE
Agrimi.BIO | Soc.Coop.Sociale
OLIO
Avanzi | Soc. Agricola del Garda
VINI
Cantine agricole territorio Lombardo 

PIT MASTER
Filippo Robecchi
@ostefiamme

CARNI BOVINE
La Galizia
Società Agricola
@lagalizia_official


