
Venerdì 28 SETTEMBRE                              
BOLLICINE di FRANCIACORTA in CASCINA  

PARTY DI FINE ESTATE 

APERITIVO di BENVENUTO a BUFFET 
TARTARE di MANZO LIMOUSINE della GALIZIA 

POLENTINE di MAIS con MIELE, LARDO e CONFETTURE 
GORGONZOLA DOP PICCANTE VERDE 

GORGONZOLA DOP  BOLLONERO al CUCCHIAIO 
ERBORINATO CREMOSO di CAPRA 

SALUMI NOSTRANI … coppa, pancetta e salame 
FRITTATINE con le UOVA di CASCINA 

TORTE SALATE con le VERDURE dell’orto 
PIZZA rustica POMODORO e MOZZARELLA filante 

Pane bianco, al carbone e alla curcuma 
in Abbinamento 

FRANCIACORTA DOCG BRUT IL MOSNEL 
—— 

CENA al tavolo a lume di candela 
RISO CARNAROLI di nostra produzione al FRANCIACORTA                                             

con quenelle di ERBORINATO allo ZAFFERANO Sant’Ambrogio Milano 
in Abbinamento 

FRANCIACORTA DOCG ROSE’ IL MOSNEL 
—— 

GRAN FRITTO di CARNE di manzo Limousine delle nostre cascine                                  
con VERDURE dell’orto in pastella e SORBETTO ai limoni del Garda 

in Abbinamento 
FRANCIACORTA DOCG PAS DOSE’ IL MOSNEL 

—— 

STRUDEL con MELE pinoli e uvette                                                                                        
PANNA al cioccolato bianco e SALSA al mosto di vino rosso 

in Abbinamento 
MOSCATO IGT OLTREPO’ PAVESE 

 —— 

Presenta la serata PAOLO DEFENDENTI 
Con la partecipazione di 

IL MOSNEL vini di Franciacorta 
Caseificio SI INVERNIZZI Gorgonzola DOP ed Erborinati 

Lo staff di Cascina Galizia 
—— 

Costo della serata EURO 55  - Inizio serata ore 20:30 
—— 

Serata riservata ad ospiti con eta’ superiore a 18 anni 
E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE - POSTI LIMITATI                                                                          

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       
Per  informazioni e prenotazioni   

Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 
info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  CascinaGalizia 
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