
 Sabato 27 Gennaio Speciale Serata                                                   

MENU’ INVERNALE & VINI DI LOMBARDIA  

GNOCCO FRITTO e COPPA PIACENTINA 

Vino in Abbinamento 

V.S.Q. Metodo Classico Cuvèe dei Frati di CA’ dei FRATI 
—— 

VELLUTATA di PORRO  con UOVO Croccante,                         

Cialda di PARMIGIANO e crostino di Pane 

Vino Bianco in abbinamento 

D.O.C. Pinot Grigio Fermo O.P. di Bruno VERDI 
—— 

RISO VIOLA con Cavolo Nero                                                            

e Pancetta croccante 

Vino Rosso in abbinamento 

I.G.P. Pinot Nero TERRAZZE O.P. di Mazzolino 
—— 

I FRITTI di CARNE e VERDURE della GALIZIA                                                                

con Salsa di Sedano verde e gelato all’Arancia 

Vini in abbinamento 

D.O.C.G. Franciacorta Brut di MOSNEL 

D.O.C.G. Valtellina Superiore GRUMELLO di Sertoli SALIS 

 —— 

SFOGLIATINA CALDA con Crema CHANTILLY                                     

e Salsa ai Frutti Rossi 

Moscato in abbinamento 

I.G.T. MOSCATO O.P. di ANTEO 

 

€ 45.00 a PERSONA BEVANDE INCLUSE 

Serata riservata a ospiti con eta’ >18 anni 
    

Presenta la serata PAOLO DEFENDENTI                                                                                   

con il supporto dello staff di Cascina Galizia e  Produttori Vini selezionati 

INIZIO CENA ORE 20:30  

Possibilità di pernottamento in CAMERE e SUITES 

E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE - POSTI LIMITATI                                                                          

Data la tipologia di serata non si fanno varizioni al menù  

 

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       

Per  informazioni e prenotazioni:   

Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 
info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 



    

 


