
 

MENU’ CERIMONIE DI MAGGIO 
A n t i p a s t i 

FLAN DI ZUCCHINE SU CREMA DI FORMAGGIO PADANO 
... 

TARTARE DI MANZO LIMOUSINE CON MAIONESE AL LIME 
... 

CROSTONI DI PANE CON POMODORINI FRESCHI 
... 

DEGUSTAZIONE DI SALUMI NOSTRANI E GIARDINIERA 
 

P r i m i  P i a t t i  

LASAGNETTA GUSTOSA AI FIORI DI ZUCCA E ZAFFERANO 
... 

RISO CARNAROLI  

AI FRUTTI DI BOSCO E FONDUTA DI GRANA 
 

S e c o n d o  P i a t t o  con  Contorno 

TASCA DI MANZO DELLE NOSTRE CASCINE                                

FARCITA CON VERDURE, PATATE ROSSE COTTE AL FORNO              

E RIDUZIONE DI MIELE E SENAPE 
 

D o l c i 

SORBETTO DI FRUTTA  
... 

TORTA CHANTILLY CON DECORAZIONE DI FRUTTA 
 

B e v a n d e 

ACQUA MINERALE NATURALE E GASATA 

VINO BIANCO CORTESE e ROSSO IGT O.P. 

SPUMANTE e MOSCATO O.P. 

CAFFE’  

 

P r e z z i  M E N U ’ 

 € 50.00 a PERSONA BEVANDE INCLUSE 
 

BIMBI età < 10 anni €  32.00 bevande INCLUSE 

(antipastino, lasagna, riso, tasca con patete, torta) 
    

Servizio PRANZO ORE 13:00  

E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE  

 Per i pranzi di cerimonia è necessario versare n acconto del 30% circa 
Per intolleranze alimentari siete pregati di darcene indicazione  

all’atto della prenotazione  in modo da poter apportare le opportune variazioni 
 

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       

Per  informazioni e prenotazioni:   
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 

info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


