~ LAGALIZIA

AGRICOLTURA & TURISMO

MENU’ DEGUSTAZIONE DI MARZO

ANTIPASTI
SFORMATINO DI CAROTE
SU CREMA DI FAVE E FORMAGGIO

CROSTONI DI PANE CON MOUSSE DI ZOLA DOLCE

SALAME, COPPA PIACENTH;JIA E PANCETTA NOSTRANA
GIARDINIERA IN AGRODOLCE

PRIMI PIATTI
LASAGNETTA CON BESCIAMELLA Al CARCIOFI E NOCI

RISO CARNAROLI AL RADICCHIO
RIDUZIONE AL VINO ROSSO E FONDUTA DI GRANA

SECONDO PIATTO CON CONTORNO
TASCA DI MANZO LIMOUSINE DELLE NOSTRE CASCINE
SU LETTO DI PUREA DI PATATE

DoLcli
SORBETTO DI FRUTTA

TORTA DI PERE E CIOCCOLATO CON CREMA

PREZZI MENU’
€ 32.00 A PERSONA BEVANDE ESCLUSE

MENU BIMBI ETA < 10 ANNI € 20.00 BEVANDE ESCLUSE
(PROSCIUTTO, LASAGNA, RISO, TASCA MANZO CON PURE,GELATO)

IL MENU’ DEGUSTAZIONE di MARZO
Viene servito la DOMENICA e FESTIVI a PRANZO alle ORE 13:00

E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE

Il menu potrebbe subire alcune modifiche in base alla disponibilita delle
materie prime prodotte dalla nostra azienda agricola

Per intolleranze alimentari siete pregati di darcene indicazione
all’atto della prenotazione in modo da poter apportare le opportune variazioni

CASCINA GALIZIA

Cuggiono - S.P. 127 per Malvaglio %@:’N
Per informazioni e prenotazioni: e LY
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335120 51 68
info@agriturismolagalizia.it
www.agriturismolagalizia.it

AGRITURISMO




