
CENA 18 NOVEMBRE                                                         

CASCINA GALIZIA & VINI DI LOMBARDIA  

PANE CASARECCIO con OLIO del GARDA SANTACROCE 

Spumante in Abbinamento 

D.O.C.G. FRANCIACORTA BRUT di MOSNEL 
—— 

TORTINO di BROCCOLI                                                                       

su Crema di Topinambur e Croccantezza di Porri 

Vino Bianco in Abbinamento 

D.O.C.G. LUGANA di SIRMIONE di G.AVANZI 
—— 

TARTARE DI MANZO LIMOUSINE della Galizia 

Vino Bianco in abbinamento 

I.G.P. CHARDONNAY CAMARA’ di MAZZOLINO 
—— 

RISO CARNAROLI con Midollo di manzo                                    

Pere, Riduzione di Vino Rosso e Timo Limonato  

Vino Nero in abbinamento 

D.O.C. PINOT NERO PERNICE di Conte VISTARINO 
—— 

BOLLITI MISTI di MANZO                                                                

con Salsa Verde e Verdure al Vapore 

Vini Neri in abbinamento 

I.G.T. LAMBRUSCO PJAFOC di VIRGILI 

 SASSELLA SUPERIORE ALISIO di Pietro NERA 
—— 

TARTE TATIN alle MELE con Gelato alla Cannella 

Moscato in abbinamento 

I.G.T. MOSCATO O.P. di Paolo Verdi 

 

€ 40.00 a PERSONA BEVANDE INCLUSE 

Serata riservata a ospiti con eta’ >18 anni 
    

INIZIO CENA ORE 20:30  

Presenta la serata PAOLO DEFENDENTI                                                                                   

con il supporto dello staff di Cascina Galizia e  Produttori Vini selezionati 

E’ SEMPRE RICHIESTA LA PRENOTAZIONE - POSTI LIMITATI                                                                          

Data la tipologia di serata non si fanno varizioni al menù  

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       
Per  informazioni e prenotazioni:   
Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 

info@agriturismolagalizia.it 
www.agriturismolagalizia.it 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


