
       Martedì 15 agosto 2017 

FERRAGOSTO IN CASCINA GALIZIA 
 

P E R   C O M I N C I A R E 

TARTARE DI MANZO con MAIONESE DI ZENZERO E LIME 

CARNE SALADA, YOGURT GRECO, PESCHE e RUCOLA                         

PETTO D’ANATRA e MOSTARDA 

SPIEDINO CAPRESE con CREMA DI BASILICO 
... 

DEGUSTAZIONE DI SALUMI NOSTRANI 

 

P E R   C O N T I N U A R E 

GNOCCHETTI DI PATATE e BARBABIETOLA  

con CREMA DI BURRATA e SPINACINO CROCCANTE 

… 

RISO CARNAROLI AI FRUTTI ROSSI della GALIZIA  

con CREMA di MENTA e ROSMARINO 
... 

STRACCETTI DI MANZO  

con VERDURE di STAGIONE, SALSA AL MIELE e SENAPE 

 

P E R   F I N I R E 

SORBETTINO AI FRUTTI DELLA GALIZIA 
… 

SFOGLIA DI FICHI E CIOCCOLATO BIANCO 

SU SALSA DI MORE  

 

B E V A N D E 

ACQUA MINERALE NATURALE E GASATA 

VINO ROSSO IGT E BIANCO CORTESE OLTREPO’ PAVESE 

CALICE DI SPUMANTE con il DOLCE 

CAFFE’ 
 

     M E N U’ con bevande € 55.00 a persona 

BIMBI con età <10 anni € 33.00  

con antipastino, gnocchetti, riso, straccetti, sorbetto 
 

IL PRANZO HA INIZIO ALLE ORE 13:00  

Si richiede a tutti gli ospiti la cortesia di presentarsi per l’orario indicato 
 

 CASCINA GALIZIA 
Cuggiono - S.P. 127  per Malvaglio       
Per  informazioni e prenotazioni:   

Tel. 0331 87 49 64—Cell. 335 120 51 68 
info@agriturismolagalizia.it   

Alla  CONFERMA della PERNOTAZIONE è richiesto 
un ACCONTO del 50% 

  AgriTurismo 

La Galizia è: 
SPACCIO AGRICOLO 

CAMERE CON COLAZIONE 

RISTORANTE 

AGRI...GELATERIA 

VENDITA CARNI E SALUMI 


